
 

31.08.- 04.09.2026 
 

MENU THEODOR 
Rindsgeschnetzeltes an Rotweinsauce mit Polenta und Mischgemüse 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Falafel mit Randen Hummus und Couscous, dazu orientalisches Ofengemüse 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Schweinsschnitzel paniert mit Preiselbeeren und Zitrone 
CHF 18.00 
 

Flammkuchen 
Flammkuchen griechische Art 
CHF 16.50  
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
INFORMATIONEN: Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch-  
und Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00* 
KLEIN   CHF 16.00 

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET  BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Älplermagronen mit Speck und 
Apfelmus dazu Röst-Zwiebeln, 
Reibkäse 

 Falafel-Burger mit Naan-Brot und 
Tzatziki dazu Cole Slaw-Salat 

   

Dienstag  Dienstag 
Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce 
mit Lyoner Kartoffeln und Cime di 
Rapa 

 Kürbisrisotto mit Herbsttrompeten 
und Rosenkohl dazu Reibkäse 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Pouletspiess an «Café de Paris” 
Butter mit gebratenem Reis und 
Ofengemüse 

 Herbstliche Gnocchi-Pfanne an 
Salbeisauce 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Paniertes Pouletschnitzel an 
Cocktailsauce mit Bratkartoffeln und 
Mischgemüse 

 Linsen-Dal mit Tofu dazu Mandel-
Reis und gerösteter Blumenkohl 

   

Freitag  Freitag 
Spaghetti-Plausch, Bolognese (Rind), 
Pesto, Cinque-Pi-Sauce und Reibkäse 

 Spaghetti-Plausch mit Cinque-Pi-
Sauce und Pesto dazu Reibkäse 

   

   
*Nachschöpfen nur beim grossen Teller: Beilagen gratis. Fleisch-/Vegi-Hauptkompo- 
nente mit Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


